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A nos yeux c’est I'émotion partagée
qui rend chaque bouchée mémorable,
Ainsi notre équipe vous invite a découvir notre
univers gourmand en 4 séquences communes,

Asperges blanches - Caillé de chevre - Ail noir

Paté de lapin en crolite - Pickles - Herbes fraiches

Saint-Pierre poché - Jus d’arétes au vin rouge
ou
Pigeon de Mesquer roti - Croquettes d’abattis

Pressé de patates douces - Carottes fondantes -
Condiment aigre doux

Eclair géant & partager - Rhubarbe - Agrumes

90€ / personne
Menu servi par table entiére
Accord mets et vins possible a 45€ / personne
Accord mets et champagne 65€
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