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A nos yeux c'est I'émotion partagée qui rend chaque
bouchée mémorable. Ainsi notre équipe vous invite a découvir
notre univers gourmand en 4 séquences communes.

Tomate farcie pour deux - Chevre frais -
Pistou de roquette et pignons de pin

Maquereau a I’'escabéche - Légumes croquants -
Mayonnaise a I’estragon

Saint-Pierre confit - Jus d’arétes au vin rouge
ou
Carré de cochon noir de Bigorre - Jus de viande corsé

Ravioles de légumes d’été -
Fenouil confit et coulis de tomate
ou
Chou-fleur vanillé - Taboulé multicolore -
Noisettes du Piémont

Eclair géant & partager - Cerises - Kirsh

90€ / personne
Menu servi par table entiére
Accord mets et vins possible a 45€ / personne
Accord mets et champagne 65€
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